
タイガーマルチグリルクッカー

基本の使いかたや設定などをご紹介しています。本製品の取扱説明書・付属のクックブックとあわせてご確認ください。

CLX-A・CLX-N型

基本の使いかた

インナーポットに材料を入れて、
本体にセットする。

ダイヤルとキーでお好みの
設定を選択してスタート。 できあがり！

開けかた・閉めかた

レバーを押して開ける。 レバー受けを持って、
上から押さえて閉める。

天面の窓から
調理の状態を確認できます。
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使いかたガイド

設定のしかたは裏面参照

自動メニュー
から選ぶ

50種類の

一覧

手動メニュー（カテゴリ） 火かげん選択 設定可能時間 予約＊1 保温＊1 用途

手動メニュー

タイガーホームページにも手動メニューのレシピを掲載しています。
インナーポットの「調理Max」線を超えて水や材料を入れないでください。
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CLX-A型 CLX-N型

CLX-A型 CLX-N型

＊1：各メニューの保温・予約についての詳細は、取扱説明書をご確認ください。
＊2：〇の保温時間は2時間です。●の保温時間は10分です。保温終了後に自動的に保温が切れ、待機状態に戻ります。
＊3：一部のメニューを除き、調理後は自動で保温に切り替わりますが、保温を取り消した後、再度保温する場合などに「保温」メニューを使用します。

●本体をカーペットなどの上や、室温の高い場所に置かないでください。内部温度が上昇し、通常より調理に時間がかかったり、安全
のために動作が緊急停止するおそれがあります。
●使用中や使用直後は、天面ガラス・IHガラス・側面・天面・蒸気穴などの高温部にふれないでください。やけどのおそれがあります。

手動メニュー
から選ぶ

14種類
15種類の
（CLX-A型）

（CLX-N型）

ご注意

グリル 3段階 1分～1時間30分 ― 〇＊2 食材の両面に
焼き目をつけて調理

ノンフライ 3段階 1分～1時間 ― 〇＊2 油を使わず、
揚げ物のような調理をする

こんがり
煮込み 3段階 1分～1時間30分 〇 ◎ 煮込みながら表面に

焼き目をつける

蒸し
（CLX-N型のみ） 3段階 1分～1時間 ― ◎ 付属の蒸し台を

使用して蒸し調理

リベイク 3段階 1～20分 ― ●＊2 惣菜パンや
フライの温め

煮込み 3段階 1分～3時間 〇 ◎ 煮込み料理を作る

無水 3段階 5分～3時間 〇 ◎ 水を加えず、野菜などから
出る水分で調理

ベイク 3段階 1分～1時間30分 ― ― ケーキやパンを焼く

炒め 3段階 1～30分 ― ― 炒め料理や、カレー・
肉じゃがなどの具材を炒める

スロー 3段階 5分～6時間 〇 ◎ 沸とうさせず時間を
かけてじっくり煮込む

※写真はCLX-A型です。

温度設定 ― 5分～6時間 ― ―
設定した温度で調理

発酵・低温調理などに使用
※温度は30～90度まで設定できます。

トースト 3段階 1～20分 ― ●＊2 食パンやピザを焼く
トースターのように使用

温め直し 3段階 1分～1時間 ― ◎ 冷めた煮込み料理の
温め直し

保温＊3 ― ― ― ◎ 調理物を
保温するときに使用

こんがり
上火 3段階 1～20分 ― 〇＊2 グラタンなどの料理で

表面に焼き目をつける



本体が高温のときに点灯。
高温ランプA

自動メニュー「煮込み」の
メニュー選択画面へ移行。

［煮込み］キーB

自動メニュー「トースト」の
メニュー選択画面へ移行。

［トースト］キーC

自動メニュー「グリル」の
メニュー選択画面へ移行。

［グリル］キーD

戻るときに押します。取り消すときは長押ししてください。
［戻る｜取消］キーE

［スタート｜決定］キーGダイヤルF

まわして
選択

押してスタート
または決定

操作パネル部
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予
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01 確認画面で
予約を選択 02 できあがり時間を合わせて

予約スタートを選択 03 予約完了 か
ん
た
ん
お
手
入
れ

自動メニューを選択

02
カテゴリを選択

03
メニューを選択

04
食材の状態や分量などを選択

05
確認画面 調理開始

06
自動メニュー

手動メニュー

レシピ番号や
食材から

メニューを選ぶ
ことも可能！

調理完了後、
必要に応じて
追加加熱も
可能！

調理後は
自動で保温＊！

メニューに
よって

選択内容が
異なります

メニューに
よって

選択内容が
異なります

01

フラットなガラス天面なので
汚れてもふきやすい

※使用後はキッチンペーパーを取り
出してすててください。

スチームカバーを開き、内側に
市販のキッチンペーパー1枚を
折りたたんでセットすることで、
油キャッチフィルターとして使用
することができます。油煙に含ま
れる油分をキャッチし、外に出る
油分を軽減することができます。

● 差込プラグを抜き、冷めてからお手入れしてください。　● お手入れのしかたは本製品の取扱説明書をご参照ください。

洗いやすいインナーポットで
後片付けラクラク

＊メニューによって
保温しないもの
もあります。

基本操作はダイヤル、［スタート｜決定］キーで行ってください。

追加加熱

※本製品の仕様は予告なく変更することがあります。

手動メニューを選択

01
カテゴリを選択

02
調理時間を選択

04
確認画面

05
調理開始

06
火かげんなどを選択
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